




Cocktail Menu Inclusive of Soft Beverages 
Menu is serving @ 990 Baht per Person

(Price is subject to VAT7%)

• Cherry Tomatoes Filled with Herbs Cream Cheese - มะเขอืเทศเชอร ีส่อดไสค้รมีชสีสมุนไพร

• Baby Bagels with Cream Cheese, Lox and Dill - ปลาแซลมอนรมควนักบัครมีชสีสอดไสข้นมปังบาเกล

• Norwegian Smoked Salmon with Wasabi Cream - ปลาแซลมอนรมควนักบัครมีวาซาบิ

• Marinated Pacifica Salmon with Honey Dills - ปลาแซลมอนดองทานกบัมาสตารด์น า้ผึง้

• Tuna Fish Mousse with Wasabi on Toast - ปลาทนู่าบดบนขนมปังกรอบ

• Ham and Gruyere Cheese Sandwich - แฮมชสีแซนดว์ชิ

• Italian Dried Pork with Asparagus - หมรูมควนัแหง้กบัหน่อไมฝ้ร ัง่

• Scrambled Egg Vol Au Vent with Salmon Roe - ไขก่วนวอูวูองตก์บัไขป่ลาแซลมอน

• Marinated Ham Stick with Herbs and Gravy - แฮมเสยีบไมท้รงเคร ือ่ง

• Poached Shrimp on Brown Bread - กุง้บนขนมปังธญัพชื

• Roasted Beef with Caramelized Onion on Rye - เนือ้อบบนขนมปังไรท ์

• NZ Stripy of Beef Rolls with Italian Pickle - เนือ้อบมว้นผกัดองอติาเลยีน

• Chicken Breast , Brie Cranberry on Pumpernickel Round - อกไกก่บับชีสีบนขนมปังพมัเพอรนิ์เคล

• Boursin Cheese with Walnuts on Rye Bread - ชสีบูซนิและวอลนัทบนขนมปังไรย ์

• Bocconcini, Olive and Cherry Tomato Skewer with Pesto - ชสีบล็อคคอนซน่ีิเสยีบไมท้รงเคร ือ่ง

• Tarragon and Lime Scallops Skewer - หอยเชลลเ์สยีบไมย้า่ง

Canapés and Cold Hor D’oeuvres
(Choice of 4 items– เลอืกได ้4 รายการ)



Canapés and Cold Hor D’oeuvres (ตอ่)
(Choice of 4 items– เลอืกได ้4 รายการ)

• Mini Choux Puff with Japanese Crab Stick Salad - สลดัปูอดัในถว้ยแป้งพฟั

• Vietnamese Fresh Spring Roll - ปอเป๊ียะสดเวยีตนาม

• Duck Liver Terrine with Melon - ตบัเป็ดเทอรนีกบัเมลอน

• Smoked Saba Fish with Onion, Caper and Egg Mousse - ปลาซาบะรมควนักบัหวัหอมใหญ่, เม็ดแคป

เปอร ์และมูสไข่

• Crab Meat Quiche with Fresh Herbs - คชีเนือ้ปูสมุนไพร

Thai Cold Hor D’oeuvres
(Choice of 3 items– เลอืกได ้3 รายการ)

• Deep-Fried Wonton with Minced Pork and Shrimp - เกีย๊วกุง้ทอดกรอบ

• Spicy Prawns Salad in Crispy Cup - ลาบกุง้ในกระทงทอง

• Purple Dumpling Stuffed with Minced Fish - ชอ่ม่วง

• Old Fashion Peanut and Pork Mixture on Pineapple - มา้ฮ่อสตูรโบราณ

• Crispy Rice Cracker with Minced Shrimp and Pork - ขา้วตงัหนา้ตัง้

• Spicy Pork Salad in Chinese Spoon - ลาบหมู

• Sweet rice Vermicelli Thai Style in Patty Shell - หมีก่รอบกระทงทอง

• Deep Fried Sun-Dried Shredded Beef - เนือ้แดดเดยีว

• Minced Duck Marinated with spicy in Vegetable Leaf - เมีย่งเป็ด

• Pan Fried Minced Pork with Spicy and condiment - ลาบหมูทอดพรอ้มเคร ือ่งเคยีง

• Deep Fried chicken Pattie with Lemon Grass - ไกก่อ้นทอดตะไคร ้



Western & Asian Hot Savories
(Choice of 4 items– เลอืกได ้4 รายการ)

• Lemon and Saffron Chicken Brochettes - ไกเ่สยีบไมย้า่ง

• Grilled New Zealand Lamb Cutlets with Rosemary Sauce - เนือ้แกะยา่งกบัซอสโรสแมรร์ ี่

• Mini Salmon Fillet Teriyaki - ปลาแซลมอนเทอรยิากิ

• Duck & Wild Mushroom Wonton - เกีย๊วเป็ดและเห็ด

• Maryland Crab Cake with Tartar Sauce - เนือ้ปูทอดกบัทาทารซ์อส

• Mini Beef Burgers - เบอรเ์กอรเ์นือ้

• Classic Buffalo Wing - ปีกไกท่อดรสจดั

• Spicy wings with Apricot Mustard Sauce - ปีกไกท่อดแอพรคิอทมสัตารด์ซอส

• Grilled Bacon Wrapped New Zealand Mussels - หอยแมลงภูนิ่วซแีลนดพ์นัเบคอนทอด

• Baked New Zealand Mussels Provencale - หอยแมลงภูนิ่วซแีลนดอ์บสมุนไพร

• Smoked Turkey Quiches - คซีไกง่วงรมควนั

• Deep-Fried Bread Chicken Wing - ปีกไกช่บุแป้งทอด

• Mini Tuna Burgers with Wasabi Mayonnaise and Pickled Ginger - เบอรเ์กอรป์ลาทนู่า

• Deep Fried Chicken Pattie with Pepper Mushroom Sauce - ไกก่อ้นทอดซอสเห็ด

• Vienna Sausage in B.B.Q. Sauce - ไสก้รอกเวยีนนาซอสบารบ์คีวิ

• Deep Fried Mushroom Filling with Shrimp - เห็ดยดัไสกุ้ง้ชปุเกรด็ขนมปังทอด

• Seafood Tartlet with Shoron Sauce - ทารต์ทะเลทอดกบัซอสเชอรองต ์

• Deep Fried Shrimp Balls with Oriental Sauce - ลกูชิน้กุง้ซอสโอเรยีลเทล

• Breaded Butterfly Shrimps with Tartar Sauce - กุง้รปูผเีสือ้ชบุเกรด็ขนมปังทอด

• Curry Puff Filled Minced Turkey Meat - แป้งพฟัสอดไสไ้กง่วง

• Mini Pizza Topped with Crab Meat, Green Live and Bell Pepper - มนิิพซิซา่เนือ้ปู กรนีโอลฟีและ
พรกิสามสี

• Lamb Kebab with Onion and Tomatoes - เคบบัเนือ้แกะกบัหวัหอมและมะเขอืเทศ

• Golden Fried Shrimps with Remoulade Sauce - กุง้ทอดซอสรมีูลาท



Thai and Asian Hot Savories 
(Choice of 4 items– เลอืกได ้4 รายการ)

• Gyoza with Soy Vinegar Sauce - เกีย๊วซา่

• Golden Bag - ถงุทอง

• Japanese Chicken Yakitori Brochette - ไกย่า่งยากโิทร ิ

• Old Fashion Fish Cake with Condiment - ทอดมนัปลากราย

• Steamed New Zealand Mussel with Curry in Shell - ห่อหมกหอยแมลงภูนิ่วซแีลนด ์

• Deep Fried Spring Roll - ปอเป๊ียะทอด

• Indian Vegetables Samoza - อนิเดยีซาโมซา่

• Beef Satay with Peanut Sauce - สะเตะ๊เนือ้

• Deep Fried Vietnamese Pork Sausage - หมูยอทอด

• Vietnamese Shrimp Mousse Served on Sugar Cone - กุง้พนัออ้ย

• Deep-Fried Minced Chicken Roll - ไกจ่อ๊ 

• Deep Fried Chicken Wing with Lemon Grass - ปีกไกท่อดตะไคร ้

• Japanese Chicken Brochette - ไกย่า่งเสยีบไมแ้บบญีปุ่่ น

• Korean Beef Brochette - เนือ้เกาหลเีสยีบไมย้า่ง

• Deep Fried Chicken Malaysian Style - ไกท่อดแบบมาเลย ์



Carving live Station
(Choice of 2 Items – เลอืกได ้2 รายการ)

• Roasted Sirloin of Beef with Mustard and Pepper Corn Sauce - เนือ้สนัในอบกบัซอสมสัตารด์

• Crispy Roasted Pork Leg with Horseradish Sauce - ขาหมูกรอบซอสฮอสเรดชิ

• Roasted BBQ Ham with Port Wine Sauce - ขาหมูแฮมกบัพอรท์ไวนซ์อส 

• Roasted Pork Loin with Mustard Sauce - หมูสนันอกอบกบัเคร ือ่งเทศ

• Roasted Australian Lamb Leg with mint sauce and gravy - ขาแกะอบ

• Roasted Chicken with Rosemary - ไกอ่บโรสแมรี่

• Roasted Snapper with Herbs - ปลาอบสมุนไพร

• Hong Kong BBQ. Duck - เป็ดยา่งฮ่องกง

• Whole Stuffed Roasted Chicken with Pistachio - ไกอ่บสอดไสพ้สิตาชโิอ ้

Bakery
(Choice of 3 Items – เลอืกได ้3 รายการ)

• Sausage Rolls - พฟัไสก้รอก

• Ham Croissants - ครวัซองสอดไสแ้ฮม

• Red Pork Pie - พายหมูแดง

• Indian Curry Puffs - กะหรีพ่ฟัสอดไสผ้กั

• Chicken Green Tea Pie - พายไกช่าเขยีว

• Pizza with Champignon Mushroom - พชิซา่หนา้เห็ดแชมปิยอง

• Thai chicken Sweet Curry Pie - พายแพนงไก่

• Steak Pie - สเต็กพาย

• Seafood Vol Au Vant - ทะเล ว ูอ ูวอง

• Italian Garlic Bread - ขนมปังกระเทยีม

• Baked Spinach with Cheese on Toast - ผกัโขมอบชสีบนขนมปัง



Sweet Temptation
(Choice of 6 Items – เลอืกได ้6 รายการ)

• Green tea Crème Brulee - ครมีชาเขยีว

• Tiramisu - ทรีามซิุ

• Mango Crème Brulee - ครมีรสมะม่วง

• Lemon grass Panna Cotta - วุน้นมรสตะไคร ้

• Orange Panna Cotta - วุน้นมรสสม้

• Baked Chocolate Cheesecake - ชอ็คโกแลตชสีเคก้

• Éclair - ขนมสอดไสค้รมี

• Assorted Fruit Tarts - ทารต์หนา้ผลไมต้า่งๆ

• Assorted Thai Sweets - ขนมไทยนานาชนิด

• English Cake with Cashew Nuts - เค็กมะม่วงหมิพานต ์

• Assorted Seasonal Fresh Fruits - ผลไมร้วมตามฤดกูาล

• Blackberry Mousse Cake - เคก้แบล็คเบอร ีมู่ส

• French Style Parline - พาลเิน่รสตา่ง ๆ

• Chocolate Bars - ชอ็คโกแลตบาร ์

• Cardinal - คารด์นิอล

• Mixed Nuts Pie - พายถัว่รวม

• Peach Tart - ทารต์ลกูพชี

• Chestnut Bars - เกาลดับาร ์

• Marble Cheese Cake - เคก้ชสีหนิออ่น

• Chocolate Brownie - ชอ็คโกแลตบราวน่ี

• Macadamia Tart - ทารต์แมกคาเดเมยีร ์

• Baked Cheese Cake - ชสีเคก้

• Cherry Triple Cake - เคก้เชอร ีท่รฟิเฟิล



Sweet Temptation (ตอ่)
(Choice of 6 Items – เลอืกได ้6 รายการ)

• Strawberry Tiramisu - ทรีามสิสุตรอเบอร ี่

• Black Forest Cake - เคก้แบล็คฟอรเ์รส

• Chocolate Roll - โรลชอ็คโกแลต

• Chocolate Éclair - เอแคลรช์อคโคแลต

• Apple Strudel with Vanilla Sauce - สตเูดิล้แอปเป้ิล

• Mocca Éclair - เอแคลรม์อคคา

• Passion Mousse Cake - เคก้เสาวรสมูส

• Mille Feuille - มลิคเ์ฟย ์

• Red Bean Tart - ทารต์ถัว่แดง

• Taro Roll - โรลเผอืก


