




Cocktail Menu (Silver) Inclusive of Soft Beverages 
Menu is serving @ 990 Baht per Person

(Price is subject to VAT7%)

• Marinated Salmon with Dill Mustard Sauce - ปลาแซลมอนดองกบัผกัชลีาวและ มสัตารด์

• Tuna Mousse with anchovy on Rye Bread - ปลาทนู่ากบัแอนโชวีบ่นขนมปังไรท ์

• Smoked Snapper Fish Mousse with Wasabi Cream - ปลากะพงรมควนับดซอสวาซาบิ

• Tuna Fish Mousse in Mini Val Au Vant - ปลาทนู่าในแป้งพฟั

• Roasted Ham Rolls with Gherkins - แฮมหมูมว้นแตงกวาดอง

• Roasted Ham with Pickle and Horseradish Cream - แฮมหมูมว้นสอดไสผ้กัดองซอสฮอสเรดชิ

• Air Dried Coppa and Melon Tartar on Bread - สลดัแฮมรมควนักบัแคนตาลปู

• Spicy Tuna Salad - ย าปลาทนู่า

• Cooked Ham Roll with Vegetable - หมูแฮมมว้นผกัรวม

• Hawaiian Ham and Cheese with Pineapple - หมูแฮม+ชสีและสบัปะรดแบบฮาวาย

• Eggs Mousse with Caviar - ไขต่ม้คลกุซอสมสัตารด์ไขป่ลาคารเ์วยีร ์

• Baby Shrimps and Eggs on Baguettes Bread - สลดัไขก่บักุง้บนขนมปังกรอบ

• Smoked Ducking with Orange – อกเป็ดรมควนักบัเนือ้สม้ซนัควกิ

• Smoked Duck Breast with Peach - อกเป็ดรมควนักบัลกูพชี

• Marinated Mussel with Sea Weed - หอยแมลงภูห่่อสาหรา่ยทะเล

• Cheddar Cheese & Garlic - เชดดา้ชสีและกระเทยีม 

• Papaya and Crab Stick Salad Condola - สลดัปูอดัญีปุ่่ นกบัมะละกอ

Canapés and Cold Hor D’oeuvres
(Choice of 3 Items – เลอืกได ้3 รายการ)



Canapés and Cold Hor D’oeuvres (ตอ่)
(Choice of 3 Items – เลอืกได ้3 รายการ)

• Mozzarella with Cherry Tomato - มอสซาเรลลา่กบัมะเขอืเทศเชอร ี่

• Profiterole with Herbed Philadelphia - แป้งกรอบทองสอดไสค้รมีชสี

• Liver Parfait in Swan Profiterole - ครมีชสีในขนมพฟัรปูหงส ์

• Chicken Liver Mousse with Roast Nuts - ตบักบัถัว่อบ

• Salmon Mousse with Mini Vol Au Vent - แซลมอนมูสวอูวูองต ์

• Cucumber and Cheddar Cheese - แตงกวากบัเนยแข็ง

• Chicken Liver Mousse with Grape - มูสตบัไกก่บัองุ่น

Thai Hor D’oeuvres
(Choice of 3 items– เลอืกได ้3 รายการ)

• Purple Dumpling Stuffed with Minced Fish - ชอ่ม่วง

• Deep Fried Bread Topped with Minced Pork - ขนมปังหนา้หมู

• Crispy Rice Cracker with Minced Shrimp Dip - ขา้วตงัหนา้กุง้

• Old Fashion Peanut and Pork Mixture on Pineapple - มา้ฮ่อสตูรโบราณ

• Spicy Tuna salad Wrapped in Young Kale Leaf - เมีย่งปลาทนู่า 

• Spicy Minced Chicken Salad in Cucumber - ลาบไกใ่นแตงกวา

• Thai Style Crispy Rice Noodle Patty Shell - หมีก่รอบกระทงทอง

• Charcoal Grilled Strip Loin of Beef Spicy Salad - ย าเนือ้สนัน า้ตก

• Deep Fried Spicy Minced Pork with Condiment - ลาบหมูทอดพรอ้มเคร ือ่งเคยีง



Western & Asian Hot Savories
(Choice of 5 Items – เลอืกได ้5 รายการ)

• Herbed Italian Meat Ball with Tomato Sauce - ลกูชิน้เนือ้บดสไตลอ์ติาเลยีนซอสมะเขอืเทศ

• German Sausage with BBQ Sauce - ไสก้รอกหมูเยอรมนัซอสบารบ์คีวิ

• Chicken Sausage with Bacon - ไสก้รอกไกห่่อเบคอน

• Chicken Liver Wrapped with Bacon - ตบัไกก่บัเบคอนทอด

• Spinach and Smoked Salmon Quiche - คซีผกัโขมกบัปลาแซลมอนรมควนั

• Mini Beef Burger - มนิิเบอรเ์กอรเ์นือ้

• Deep Fried Fish Nugget with Tartar sauce - นักเก็ตปลากบัทาทารซ์อส

• Deep Fried Chicken Wings with BBQ Sauce - ปีกไกท่อดซอสบารบ์คีวิ

• Deep Fried Calamari “Mexican Style” - ปลาหมกึวงทอดแบบแม็กซกินั

• Pork Sausage Wrapped in Puff Pastry - พฟัไสก้รอกหมู

• Beef, Onion and Bell Pepper Brochette in Red Wine Sauce - เนือ้ หอมหวัใหญ ่และพรกิสามสยีา่ง
เสยีบไมซ้อสไวนแ์ดง

• Japanese Chicken Yakitori Brochette - ไกย่า่งยากโิทร ิ

• Indian Vegetables Samoza - อนิเดยีซาโมซา่

• Chinese Spring roll - ปอเป๊ียะทอด

• Chicken Satay with Peanut Sauce - สะเตะ๊ไก่

• Deep Fried Fish Cake with Curry Paste - ทอดมนัปลา

• E-San Pork Sausage with Condiment - ไสก้รอกอสีานพรอ้มเคร ือ่งเคยีง

• Chiang-Mai Pork Sausage with Condiment - ไสอ้ ัว่พรอ้มเคร ือ่งเคยีง

• Pandanus Leave Wrapped Chicken - ไกห่่อใบเตย

• Deep Fried Chicken Wing with Garlic & Pepper - ปีกไกท่อดกระเทยีมพรกิไทย

• Deep Fried Dried Beef - เนือ้แดดเดยีว

• Deep Fried Corn Patties with Chili Dip - ทอดมนัขา้วโพด  

• Deep Fried Pork Wonton - เกีย๊วหมูกรอบ



Pastries Temptation
(Choice of 3 Items – เลอืกได ้3 รายการ)

• Chicken Curry Puff - พฟัไก่

• French Mushroom Croissant - ครวัซองตไ์สเ้ห็ด

• English Steak Pie - สเต็กพายแบบองักฤษ

• Baked Spinach with cheese on French Bread - ผกัโขมอบชสีกบัขนมปังฝร ัง่เศส

• Scampi Tart - ทารต์หนา้กุง้ 

• Pizza with Seafood - พชิซา่หนา้ทะเล

• Garman Sausage Rolls - โรลไสก้รอกเยอรมนั

• Seafood with Green Tea Pie - พายทะเลรสชาเขยีว 

• Assorted Cocktail Puff - พฟัหนา้ตา่ง ๆ

• Beer Stick - ขนมปังกรอบเค็ม

• Grissini - ขนมปังขาไก่



Desserts
(Choice of 4 Items –เลอืกได ้4 รายการ)

• • Assorted Seasonal Fresh Fruits - ผลไมร้วมตามฤดกูาล

• • Assorted Thai Sweets - ขนมไทยรวม

• • Assorted Cookies - คกุกีน้านาชนิด

• • Chocolate Brownie - ชอ็คโกแลตบราวน่ี

• • Marble Cake - เคก้ลายหนิออ่น

• • Vanilla Roll - โรลวนิลลา

• • Taro Cake - เคก้เผอืก

• • Macadamia Tart - ทารต์แมกคาเดเมยีร ์

• • Mango Cheese Cake - มะม่วงชสีเคก้

• • Chocolate Pudding - พุดดิง้ชอ็คโกแลต

• • Chocolate Cake - เคก้ชอ็คโกแลต

• • Black Forest Cake - เคก้แบล็คฟอรเ์รส

• • Lemon Butter Cake - เคก้บตัเตอรเ์ลมอน

• • Chocolate Éclair - เอแคลรช์อ็คโกแลต

• • Apple Strudel with Vanilla Sauce - สตเูดิล้แอปเป้ิลกบัวนิลลาซอส

• • Vanilla Éclair - เอแคลรว์นิลลา

• • Passion Mousse Cake - เคก้เสาวรสมูส

• • Mille Feuille - มลิคเ์ฟย ์


