




Thai & Western Buffet Menu A
Price 990 Baht / Person - Inclusive of Soft Beverages

(Price is subject to VAT7%)

• Variety of Smoked Salmon with Condiment - ปลาแซลมอนรมควนักบัเคร ือ่งเคยีง

• Seafood Cocktail with Brandy Flavored Cocktail Sauce - ออรเ์ดริฟ์อาหารทะเลพรอ้ม
ซอสค็อกเทล

• Marinated Fillet of Snapper in Vinaigrette with Pepper Herbs - ปลากะพงปรงุรส
ดว้ยเคร ือ่งเทศ

• Chicken Salad Florida - สลดัไกแ่บบฟลอรดิา้

• Deep Fried Shrimp Spring Roll - กุง้กระบอก

• Spicy Crispy Cat-Fish Salad with Green Mango Dressing - ย าปลาดกุฟู

• Spicy Grilled Pork Neck Salad - ย าคอหมูยา่ง

• Deep Fried Chicken Wing with Lemon Grass - ปีกไกท่อดตะไคร ้

Thai Western Appetizer Selection

Western and Thai Soup

• French Onion Soup with French Cheese Bread - ซปุหวัหอมกบัขนมปังชสี
• Spicy River Prawn Soup with Lime and Chili - ตม้ย ากุง้แม่น า้



Main Entrée Specialties

• Chicken Breast with Corn Flakes - อกไกก่บัคอรน์เฟล็กซ ์

• Pan-Fried Fillet of Sole Almond Sauce - ปลาตาเดยีวกบัซอสอลัมอนด ์

• Mini Beef Steak Café de Paris - สเต็กเนือ้สนัในซอสคาเฟเดอปารสี

• Seasoning Vegetables with Butter - ผดัผกันานาชนิดกบัเนย

• Stir Fried Pork Spare Rib with Chili Paste - ซ ีโ่ครงหมูออ่นผดัพรกิแกง

• Wok Fried Squid Stuff Minced Pork in Penang Curry - แพนงปลาหมกึยดัไส ้

• Steamed Seafood with Curry paste - ห่อหมกทะเล

• Stir-Fried Broccoli, Cauliflower and Chinese Mushroom- ผดับรอ็คโคลีก่บัดอก
กะหล ่าเห็ดสด

• Fried Rice with Crab Meat - ขา้วผดัปู

Live Stations

• Thai Noodle Soup - กว๋ยเตีย๋วเย็นตาโฟ

• Roasted Duck with Rice - ขา้วหนา้เป็ด



Thai & Western Sweets

• Caramel Custard - คาราเมลคสัตารด์

• Tiramisu - ทรีามสิุ

• Black & White Chocolate Mousse - แบล็คแอนดไ์วทช์อ็คโกแลตมูส

• Mixed Nuts Pie - พายถัว่รวม

• Sweet Water Chestnut Dumpling in Coconut Syrup - ทบัทมิกรอบ

• Coconut Ice Cream - ไอศครมีกะทิ

Accompanied with

• An Assortment of Freshly Baked Rolls with Butter - ขนมปังนานาชนิด

• Garden Green Salad with your All Time Favorite Dressing - สลดัผกั

• Jasmine Fragranced Rice - ขา้วหอมมะลิ

• Fresh Tropical Fruits in Season - ผลไมส้ดตามฤดกูาล



Thai & Western Buffet Menu B
Price 990 Baht / Person - Inclusive of Soft Beverages

(Price is subject to VAT7%)

• Italian Cold Cut Air Dried Beef and Ham, Salami, Mortadella, Pancetta - ออเดริฟ์
อติาเลีย่น

• Assorted Japanese Sushi - ซชูนิานาชนิด

• Ham and Roasted Beef Rolls with Devilled Eggs - แฮมและเนือ้อบสอดไสไ้ข่

• Smoked Salmon with Condiments - ปลาแซลมอนรมควนัพรอ้มเคร ือ่งเคยีง

• Deep Fried Minced Pork and Crab Meat in Crab Shell - ปูจ๋า

• Spicy Pomelo Salad with Shrimp - ย าสม้โอกุง้สด

• Spicy Star Bean Salad - ย าถัว่พลู

• Deep Fried Fish Cake - ทอดมนัปลา

Thai Western Appetizer Selection

Western and Thai Soup

• Cream of Avocado Soup with Crab Meat - ครมีซปุอโวคาโดเนือ้ปู

• Boiled Galangal and Chicken in Coconut Milk Soup - ตม้ข่าไก่



Main Entrée Specialties

• Fillet of Salmon with Champagne Sauce - ปลาแซลมอนกบัแชมเปญซอส

• Grilled Pork Tenderloin with Mushroom Sauce - หมูสนัในยา่งซอสเห็ด

• Stuffed Chicken Breast with Spinach and Cheese - อกไกย่ดัไสผ้กัโขมและชสี

• Roasted Potato with Rosemary - มนัฝร ัง่อบกบัโรสแมร ี่

• Stir Fried Beef with Fresh Chili - เนือ้ผดัพรกิสด

• Massaman Chicken Curry - แกงมสัมั่นไก่

• Shrimps Sautéed with Cashew Nut - กุง้ผดัเม็ดมะม่วงหนิมพานต ์

• Stir-fried Green Asparagus with Black Mushroom in Oyster Sauce - ผดัหน่อไม่
ฝร ัง่ใสเ่ห็ด

• Seafood “Yang Chow” Fried Rice - ขา้วผดัหยางโจว

Live Stations

• Pasta Station with Meat Sauce, Tomato Sauce, Cream Sauce - พาสตา้กบัซอสเนือ้, 
ซอสมะเขอืเทศ, ครมีซอส

• Sukhothai Noodle Soup - กว๋ยเตีย๋วสโุขทยั



Thai Western Dessert

• Chocolate Mousse Cake - ชอ็คโกแลตมูส

• Fruit Jelly - เยลลีผ่ลไม ้

• Miniature Fruit Tart - ทารต์ผลไม ้

• American Cheesecake - อเมรกินัชสีเคก้

• Assorted Home Made Thai Sweets - ขนมไทยนานาชนิด

• Sweetened Sago with Young Coconut and Coconut Milk - สาคเูปียกมะพรา้วออ่น

Accompanied with

• An Assortment of Freshly Baked Rolls with Butter - ขนมปังนานาชนิด

• Garden Green Salad with your All Time Favorite Dressing - สลดัผกั

• Jasmine Fragranced Rice - ขา้วหอมมะลิ

• Fresh Tropical Fruits in Season - ผลไมส้ดตามฤดกูาล



Thai & Western Buffet Menu C
Price 990 Baht / Person - Inclusive of Soft Beverages

(Price is subject to VAT7%)

• Duck Terrine with Shitake Mushroom and Cumberland Sauce - เทอร ์รนีตบัเป็ดบด
กบัเห็ดหอมและดมัเบอรแ์ลนดซ์อส 

• Smoked Chicken Breast on Corn Salsa - อกไกร่มควนัพรอ้มกบัขา้วโพดซลัซา่                     

• Crab Stick Cocktail with Pomelo and a Calypso - ค็อกเทลปูอดัเสริฟ์พรอ้มสม้โอและ
คาลปิโซซอส

• Assorted German Cold Cuts with Mixed Pickles - ไสก้รอกเยอรมนัหลากรส                                

• Spicy Grilled Prawns in Chili Dip with Assorted Vegetables - น า้พรกิกุง้ยา่ง-ผกัสด                                       

• Deep Fried Minced Pork and Crab Meat - หอยจอ๊                                                               

• Spicy Seafood Salad - ย ารวมมติรทะเล

• Chicken Satay - ไกส่ะเตะ๊ 

Thai Western Appetizer Selection

Western and Thai Soup

• Doubled Chicken Consommé “Julienne” - ซปุใสไกใ่สผ่กั

• Clear Soup Bamboo Pith with Black Mushroom - แกงจดืเยือ่ไผ่ตุ๋นยาจนีเห็ดหอม



Main Entrée Specialties

• German Style Pork Knuckle and Sausage on Sauerkraut - ขาหมูกบัไสก้รอกเยอรมนั
พรอ้มกระหล ่าปลดีอง                                     

• Grilled Beef Fillet Steak with Green Pepper Corn Sauce - เนือ้สเต็กยา่งกบัซอส
พรกิไทยออ่น                   

• Grilled Seafood and Vegetable au Gratin - ซฟีู๊ ตยา่งผกัรวมและซอสขาวกบัชสี               

• Ratatouille - ผกัอบซอสสไตลอ์ติตาเลยีน

• Green Curry with Fish Ball - แกงเขยีวหวานปลากราย                                                        
Stir-fried Seafood with Curry Powder - ซฟู๊ีตผดัผงกะหร ี่

• Fried Duck with Sliced Fresh Ginger - เป็ดผดัขงิสด

• Stir Fried Mix Vegetable - ผดัผกัเบญจรงค ์

• Fried Noodle with Chicken with Dried Squid - กว๋ยเตีย๋วคัว่ไกก่บัปลาหมกึกรอบ 

Live Stations

• Singapore Chicken Rice - ขา้วมนัไกส่งิคโปร ์  

• Pad Thai Shrimp - ผดัไทกุง้



Thai Western Dessert

• Blueberry Cheese Cake - บลเูบอร ีช่สีเคก้                                                                     
Chocolate Banana Caramel Mousse - มูสชอ็คโกแลตกลว้ยคาราเมล                                                                       
Fruit Salad with Kirsch - ฟรุต๊สลดัใสเ่หลา้เคยีส                                                                      

• Brownie - บราวน่ี

• Egg Banana in Coconut Milk - กลว้ยไข่บวดช ี                                                             
Chilled Sweet Vermicelli in Coconut Milk with Crushed Ice - ซา่หร ิม่ 

Accompanied with

• An Assortment of Freshly Baked Rolls with Butter - ขนมปังนานาชนิด

• Garden Green Salad with your All Time Favorite Dressing - สลดัผกั

• Jasmine Fragranced Rice - ขา้วหอมมะลิ

• Fresh Tropical Fruits in Season - ผลไมส้ดตามฤดกูาล



Thai & Western Buffet Menu D
Price 990 Baht / Person - Inclusive of Soft Beverages

(Price is subject to VAT7%)

• Variety of Smoked Salmon with Condiment - ปลาแซลมอนรมควนักบัเคร ือ่งเคยีง

• Seafood Cocktail with Brandy Flavored Cocktail Sauce - ออรเ์ดริฟ์อาหารทะเลพรอ้ม
ซอสค็อกเทล

• Marinated Fillet of Snapper in Vinaigrette with Pepper Herbs - ปลากะพงปรงุรส
ดว้ยเคร ือ่งเทศ

• Chicken Salad Florida - สลดัไกแ่บบฟลอรดิา้

• Italian Cold Cut Air Dried Beef and Ham, Salami, Mortadella, Pancetta - ออเดริฟ์
อติาเลีย่น

• Assorted Japanese Sushi - ซชูนิานาชนิด

• Ham and Roasted Beef Rolls with Devilled Eggs - แฮมและเนือ้อบสอดไสไ้ข่

• Smoked Salmon with Condiments - ปลาแซลมอนรมควนัพรอ้มเคร ือ่งเคยีง

• Duck Terrine with Shitake Mushroom and Cumberland Sauce - เทอร ์รนีตบัเป็ดบด
กบัเห็ดหอมและดมัเบอรแ์ลนดซ์อส 

• Smoked Chicken Breast on Corn Salsa - อกไกร่มควนัพรอ้มกบัขา้วโพดซลัซา่                      

• Crab Stick Cocktail with Pomelo and a Calypso - ค็อกเทลปูอดัเสริฟ์พรอ้มสม้โอและ
คาลปิโซซอส

• Assorted German Cold Cuts with Mixed Pickles - ไสก้รอกเยอรมนัหลากรส 

*Create a Menu of your choice*

Western Appetizer
(Choice of 4 items– เลอืก 4 รายการ)



• Deep Fried Shrimp Spring Roll - กุง้กระบอก

• Spicy Crispy Cat-Fish Salad with Green Mango Dressing - ย าปลาดกุฟู

• Spicy Grilled Pork Neck Salad - ย าคอหมูยา่ง

• Deep Fried Chicken Wing with Lemon Grass - ปีกไกท่อดตะไคร ้

• Deep Fried Minced Pork and Crab Meat in Crab Shell - ปูจ๋า

• Spicy Pomelo Salad with Shrimp - ย าสม้โอกุง้สด

• Spicy Star Bean Salad - ย าถัว่พลู

• Deep Fried Fish Cake - ทอดมนัปลา

• Spicy Grilled Prawns in Chili Dip with Assorted Vegetables -น า้พรกิกุง้ยา่ง-ผกัสด                                        

• Deep Fried Minced Pork and Crab Meat - หอยจอ๊                                                               

• Spicy Seafood Salad - ย ารวมมติรทะเล                                                  

• Chicken Satay - ไกส่ะเตะ๊

Thai Appetizer 
(Choice of 4 items– เลอืก 4 รายการ)

• French Onion Soup with French Cheese Bread - ซปุหวัหอมกบัขนมปังชสี

• Cream of Avocado Soup with Crab Meat - ครมีซปุอโวคาโดเนือ้ปู

• Doubled Chicken Consommé “Julienne” - ซปุใสไกใ่สผ่กั

• Mushroom Cream Soup - ซปุขน้เห็ด

• Lobster Bisque - ซปุขน้กัง้หนิ

Western Soup 
(Choice of 1 item– เลอืก 1 รายการ)



• Spicy River Prawn Soup with Lime and Chili - ตม้ย ากุง้แม่น า้

• Boiled Galangal and Chicken in Coconut Milk Soup - ตม้ข่าไก่

• Clear Soup Bamboo Pith with Black Mushroom - แกงจดืเยือ่ไผ่ตุ๋นยาจนีเห็ดหอม

• Braised Spare Rib Pork with Chinese Herb Soup - ซีโ่ครงหมูตุ๋นเคร ือ่งยาจนี

• Spicy and Sour Vegetable Soup with Shrimp - แกงสม้ผกักระเฉดหรอืผกัรวมกุง้สด

• Spicy Pork Leg Soup with Mushroom - ตม้ย าขาหมู

Thai Soup 
(Choice of 1 item– เลอืก 1 รายการ)

• Chicken Breast with Corn Flakes - อกไกก่บัคอรน์เฟล็กซ ์

• Pan-Fried Fillet of Sole Almond Sauce - ปลาตาเดยีวกบัซอสอลัมอนด ์

• Fish Piccata - ปลาพกิกาตา้เสร ิฟ์พรอ้มเสน้สปาเก็ตตี ้

• Fillet of Salmon with Champagne Sauce - ปลาแซลมอนกบัแชมเปญซอส

• Grilled Pork Tenderloin with Mushroom Sauce - หมูสนัในยา่งซอสเห็ด

• Stuffed Chicken Breast with Spinach and Cheese - อกไกย่ดัไสผ้กัโขมและชสี

• German Style Pork Knuckle and Sausage on Sauerkraut - ขาหมูกบัไสก้รอกเยอรมนั
พรอ้มกระหล ่าปลดีอง                                     

• Grilled Beef Fillet Steak with Green Pepper Corn Sauce - เนือ้สเต็กยา่งกบัซอส
พรกิไทยออ่น                   

• Grilled Seafood and Vegetable au Gratin - ซฟีู๊ ตยา่งผกัรวมและซอสขาวกบัชสี 

Western Main Entrees 
(Choice of 3 items– เลอืก 3 รายการ)



• Roasted Potato with Rosemary - มนัฝร ัง่อบกบัโรสแมร ี ่ 

• Seasoning Vegetables with Butter - ผดัผกันานาชนิดกบัเนย

• Ratatouille - ผกัอบซอสสไตลอ์ติตาเลยีน

• Garlic Mash Potato - มนับด

• Potato Gratin - มนัฝร ัง่อบชสี

• Sautéed Spinach with Butter - ผกัโขมผดัเนย

Western Side Condiment 
(Choice of 1 item– เลอืก 1 รายการ)

• Stir Fried Pork Spare Rib with Chili paste - ซ ีโ่ครงหมูออ่นผดัพรกิแกง

• Wok fried Squid Stuff Minced pork in Penang Curry - แพนงปลาหมกึยดัไส ้

• Stir Fried Pork Spare Rib with Chili paste - ซ ีโ่ครงหมูออ่นผดัพรกิแกง

• Wok fried Squid Stuff Minced pork in Penang Curry - แพนงปลาหมกึยดัไส ้

• Deep Fried Fish Cake - ทอดมนัปลากราย

• Massaman Beef Curry - แกงมสัมั่นเนือ้

• Green Curry with Fish Ball - แกงเขยีวหวานปลากราย                                                        
Stir Fried Beef with Fresh Chili - เนือ้ผดัพรกิสด                                                   

• Stir-fried Seafood with Curry Powder - ซฟีู๊ ตผดัผงกะหร ี                                                  

• Stir –fried Shrimp with Cashew nuts - กุง้ผดัเม็ดมะม่วงหมิพานต ์

Thai Main Entree 
(Choice of 3 items– เลอืก 3 รายการ)



• Stir-fried Broccoli, Cauliflower and Chinese Mushroom - ผดับรอ็คโคลีก่บัดอกกะหล า่เห็ด
สด

• Stir-fried Green Asparagus with Shrimp in Oyster Sauce - กุง้ผดัหน่อไม่ฝร ัง่เห็ดสด

• Stir Fried Broccoli and Mushroom with Shrimps - ผดับล็อคโคลีเ่ห็ดหอมกุง้สด                                                 

• Stir-fried Baby Corn and Mushroom with Pork - ผดัขา้วโพดออ่นกบัเห็ดสดใสห่มู

• Stir-Fried Chinese Kale with Crispy Pork - ผดัคะนา้หมูกรอบ

• Stir-Fried Mix-Vegetable 5 Kinds with Oyster Sauce - ผดัผกัเบญจรงค ์

• Stir-Fried Chinese Cabbage with Shrimp Ball in Brown Sauce - ผดัผกัหางหงสล์กูช ิน้กุง้น า้
แดง

Thai Main Vegetable 
(Choice of 1 item– เลอืก 1 รายการ)

• Fried Rice with Crab Meat - ขา้วผดัปู

• Seafood “Yang Chow” Fried Rice - ขา้วผดัหยางโจว

• Chinese Sausage Fried Rice - ขา้วผดักุนเชยีง

• Shrimp Fried Rice - ขา้วผดักุง้

• Fried Rice with Salted Fish and Chicken - ขา้วผดัคะนา้ไกแ่ละปลาเค็ม

• Spicy Shrimp paste Fried Rice with Condiment - ขา้วผดัน า้พรกิลงเรอืกุง้สด

• Fried Noodle with Chicken with Dried Squid - ก๋วยเตีย๋วคัว่ไกก่บัปลาหมกึ                                   

• Fried Yakisoba with Chicken - ยากโิซบะไก่

• Soy Sauce Rice Noodle with Pork - ผดัซอีิว๊หมู

• Spaghetti with Seafood in Basil Chili Sauce - สปาเก็ตตีผ้ดัขีเ้มาทะเล

• Fried Rice Vermicelli with Chicken - ผดัเสน้หมีไ่ก่

• Fried Noodle “Singapore” Style - ผดัหมีส่งิคโ์ปร ์

Special Fried Rice or Noodle 
(Choice of 1 item– เลอืก 1 รายการ)



• Thai Noodle Soup - กว๋ยเตีย๋วเย็นตาโฟ                                                                              

• Pad Thai Shrimp - ผดัไทกุง้

• Pasta Station with Meat Sauce, Tomato Sauce, Cream Sauce - พาสตา้กบัซอสเนือ้, 
ซอสมะเขอืเทศ, ครมีซอส

• Sukhothai Noodle - กว๋ยเตีย๋วสโุขทยั

• Singapore Chicken Rice - ขา้วมนัไกส่งิคโปร ์  

• Roasted Duck with Rice - ขา้วหนา้เป็ด

Live Stations 
(Choice of 2 items– เลอืก 2 รายการ)

• Caramel Custard - คาราเมลคสัตารด์

• Tiramisu - ทรีามสิุ

• Black & White Chocolate Mousse - แบล็คแอนดไ์วทช์อ็คโกแลตมูส

• Assorted Mini Cake - เคก้รวมนานาชนิด

• Chocolate Mousse Cake - ชอ็คโกแลตมูส

• Fruit Jelly - เยลลีผ่ลไม ้

• Miniature Fruit Tart - ทารต์ผลไม ้

• Brownie - บราวน่ี

• Blueberry Cheese Cake - บลเูบอร ีช่สีเคก้                                                                     

• Chocolate Banana Caramel Mousse - มูสชอ็คโกแลตกลว้ยคาราเมล                                                                       

• Fruit Salad with Kirsch - ฟรุต๊สลดัใสเ่หลา้เคยีส                                                                      

• American Cheesecake - อเมรกินัชสีเคก้

Western Dessert 
(Choice of 4 items– เลอืก 4 รายการ)



• Sweet Water Chestnut Dumpling in Coconut Syrup - ทบัทมิกรอบ

• Coconut Ice Cream - ไอศครมีกะทิ

• Taro Ice Cream - ไอศกรมีเผอืก

• Assorted Home Made Thai Sweets - ขนมไทยนานาชนิด

• Sweetened Sago with Young Coconut and Coconut Milk - สาคเูปียกมะพรา้วออ่น

• Sticky Rice with Dried Fish and Thai Custard - ขา้วเหนียวหนา้ปลาแหง้และสงัขยา

• Sweet Corn Kernel with Young Coconut - ขา้วโพดเปียกมะพรา้วออ่น

• Flour Dumpling with Sesame Seeds in Coconut Milk - ครองแครงน า้กะทิ

• Egg Banana in Syrup - กลว้ยไข่เช ือ่ม

• Sweet Singaporean Dumpling in Coconut Syrup - ลอดชอ่งสงิคโปร ์

• Chilled Color Flour with Aroma Syrup and Crushed Ice - รวมมติรเย็นในน า้เช ือ่ม

• Black Sticky rice with Coconut Milk   and Sesame - เปียกขา้วเหนียวด างาคัว่

Thai Dessert 
(Choice of 2 items– เลอืก 2 รายการ)

• An Assortment of Freshly Baked Rolls with Butter - ขนมปังนานาชนิด

• Garden Green Salad with your All Time Favorite Dressing - สลดัผกั

• Jasmine Rice - ขา้วหอมมะลิ

• Fresh Tropical Fruits in Season - ผลไมส้ดตามฤดกูาล

Menu is Accompanied with


