


Sichuan (Hong Kong Fisherman) Inclusive of Soft Beverages 
Wedding Menu A

Menu is serving @ 10,900 Baht per Table (10 Pax)
(Price is subject to VAT 7%)

กระเพาะปลาผดัแหง้ (*) / แมงกะพรนุย าเซ ีย่งไฮ ้ (*) / ไกจ่อ๊  (*)  
Sautéed Fish Maw with Scrambled Egg / Chilled Jelly Fish Salad with Shanghai Chili Sauce/ Deep-

fried Chicken Roll ( 蛋花炒魚肚 /涼拌上海辣椒醬海蜇絲/ 炸雞棗)

ซปุเป๋าฮือ้เสน้ไกเ่สน้เห็ดหอมน า้แดง   
Shredded Abalone with Shredded Chicken and Chinese Mushroom in Brown Soup 

(紅燒鮑魚絲雞絲香菇絲羮)

เป็ดน า้แดงเห็ดหอม (*)   หรอื   เป็ดอบซอสชาเขยีว (*)
Stewed Duck with Chinese Mushroom in Brown Sauce or Roasted Duck with Green Tea Sauce 

(香菇扒大鴨或烤綠茶鴨)

เนือ้ไกผ่ดัโหงวกว๊ย (*)
Sautéed Chicken Slice with Five Nuts (五菓炒雞脯)

คะนา้เห็ดชเิมจนิ า้มนัหอย (*)
Hong Kong Kale and Shimeji Mushroom with Oyster Sauce (蠔汁姫菇扒芥蘭)

ซปุเยือ่ไผ่เห็ดหอมเกา๋กีพุ้ทราจนี
Bamboo Fungus,Chinese Mushroom,Red Dates and Wolfberries Soup (紅棗杞子炖竹笙香菇湯)

ปลากะพงน่ึงบ๋วย (*) 
Steamed Sea Bass with Preserved Plum Sauce (梅子蒸鱸魚)

บะหมีผ่ดัหมูแดงกบัปูอดัเสน้  
Fried Egg Noodle with Hong Kong BBQ Pork and Crab Stick (乾炒叉燒蟹柳面)

แปะกว๊ยนมสดรอ้น (*)
Gingko Nut in Hot Fresh Milk (熱白果鮮奶)

(*)  อสิลามทานได ้
** หมายเหต ุหากลกูคา้เป็นอสิลามรบกวนแจง้ทกุคร ัง้ (ทางรา้นใชน้ า้ซปุหมู)



Sichuan (Hong Kong Fisherman) Inclusive of Soft Beverages 
Wedding Menu B

Menu is serving @ 10,900 Baht per Table (10 Pax)
(Price is subject to VAT 7%)

ไกแ่ชเ่หลา้ /ขาหมูยดัไส ้/ปูอดัราดซอสเสฉวน (*)   
Chilled Drunken Chicken / Chilled Pork Knuckle Slice /Chilled Crab Stick with Sichuan Chili Sauce 

(涼伴醉雞/涼拌汾蹄 /涼伴四川汁蟹柳)

ซปุเสฉวนกระเพาะปลาสดเสน้ไกเ่สน้เห็ดหอม 
“Sichuan” style Fresh Fish Maw Soup with Shredded Chicken and Chinese Mushroom

(花膠絲雞絲香菇絲四川酸辣羹)

เป็ดน า้แดงเห็ดหอม (*) หรอื เป็ดอบซอสชาเขยีว (*)
Stewed Duck with Chinese Mushroom in Brown Sauce or Roasted Duck with Green Tea Sauce

(香菇扒大鴨或烤綠茶鴨)

ไกผ่ดัเห็ดรวมซอสเสฉวน (*)
Sautéed Chicken Slice and Assorted Mushroom with Sichuan Chili Sauce (四川醬什菌炒雞脯)

ผกัใตห้วนัเยือ่ไผ่ราดน า้มนัหอย (*)
Bamboo Fungus with Taiwan Cabbage in Oyster Sauce (蠔油竹笙扒小棠菜)

ซปุซีโ่ครงหมูล าไยแหง้สทีองกบัเกา๋กี ้

Pork Sparerib Soup with Dried Longan and Chinese Wolfberries (龍眼肉杞子炖排骨湯)

ปลากะพงน่ึงซอีิว๊  (*)
Steamed Sea Bass in Light Soya Sauce (豉油皇蒸鱸魚)

ผดัหมีซ่ ัว่แฮมไก ่(*)
Fried Chinese Noodle with Chicken Ham (乾炒雞火腿炒潮州麵)

สาคแูคนตาลปูเย็น   (*)
Chilled Sago with Creamy Cantaloupe Juice (凍蜜瓜西米露)

(*)  อสิลามทานได ้
** หมายเหต ุหากลกูคา้เป็นอสิลามรบกวนแจง้ทกุคร ัง้ (ทางรา้นใชน้ า้ซปุหมู)



Sichuan (Hong Kong Fisherman) Inclusive of Soft Beverages 
Wedding Menu C

Menu is serving @ 10,900 Baht per Table (10 Pax)
(Price is subject to VAT 7%)

ไกแ่ชเ่หลา้  /  ฟองเตา้หูป้ลาทอด (*) /ย าสาหรา่ยวากาเมะ (*)
Chilled Drunken Chicken/Deep-fried Tofu Fish Dumpling /Seaweed Wakame Salad

(涼伴醉雞/炸腐皮魚角/ 涼拌海苔)

ซปุกระเพาะปลาสดเสน้และไกเ่สน้เห็ดหอมน า้แดง
Braised Fresh Fish Maw Soup with Shredded Chicken and Chinese Mushroom

(紅燒花膠絲雞絲菇絲羹)

เป็ดน า้แดงเห็ดหอม (*)  หรอื เป็ดอบซอสชาเขยีว (*)
Stewed Duck with Chinese Mushroom in Brown Sauce or Roasted Duck with Green Tea Sauce

(香菇扒大鴨或烤綠茶鴨)

กุง้ชบุเกล็ดขนมปังทอดกบัสลดัผลไม ้ (*)หรอื  หอยเชลลอ์ดัทอดสลดัผลไม ้  (*)
Deep-fried Bread Crumbs Shrimp Salad with Fresh Fruit or Deep-fried Bread Crumbs Scallop Salad 

with Fresh Fruit (炸蝴蝶蝦鮮果沙律或炸吉列帶子鮮果沙律)

ผกัไตห้วนัเห็ดหอมสดน า้มนัหอย (*)
Fresh Shiitake Mushroom with Taiwan Cabbage in Oyster Sauce (蠔油鮮香菇扒小棠菜)

ไกตุ่๋นยาจนี
Chicken Soup with Chinese Herbs (黨參杞子燉雞湯)

ปลากะพงน่ึงพรกิมะนาว (*)
Steamed Sea Bass in Thai Spicy Sauce (泰汁式蒸鱸魚)

ขา้วผดัฟิชเชอรรแ์มนกุง้กบัหมูแดง
Special Fisherman Fried Rice with Hong Kong BBQ Pork and Shrimp (一品香漁民叉燒蝦粒炒飯)

แป๊ะกว๊ยล าไยแหง้สทีองรอ้น (*)
Gingko Nut with Dried Longan in Hot Syrup( 熱銀杏龍眼肉糖水)

(*)  อสิลามทานได ้
** หมายเหต ุหากลกูคา้เป็นอสิลามรบกวนแจง้ทกุคร ัง้ (ทางรา้นใชน้ า้ซปุหมู)



Guangzhou (Hong Kong Fisherman) Inclusive of Soft Beverages 
Wedding Menu A

Menu is serving @ 12,200 Baht per Table (10 Pax)
(Price is subject to VAT 7%)

กระเพาะปลาผดัแหง้ (*)  / ไกผ่ดัพรกิเกลอื (*) /ย าสาหรา่ยวากาเมะ (*)
Sautéed Fish Maw with Scrambled Egg/Sautéed Chicken Sliced with Salted &Pepper/Chilled 

Seaweed Wakame Salad (蛋花炒鱼肚/椒鹽雞脯/涼拌海苔)

ซปุหูฉลามเห็ดหอมไกเ่สน้น า้แดง
Shark’s Fin with Shredded Chicken and Chinese Mushroom in Brown Soup (香菇絲雞絲翅)

เป็ดอบซอสชาเขยีว (*)  หรอื  เป็ดปักกิง่ (*)
Roasted Duck with Green Tea Sauce or Roasted “Peking” Duck (烤綠茶鴨或北京鴨)

กุง้ชบุเกล็ดขนมปังทอดกบัสลดัผลไม ้ (*)หรอื  หอยเชลลอ์ดัทอดสลดัผลไม ้  (*)
Deep-fried Bread Crumbs Shrimp Salad with Fresh Fruit or Deep-fried Bread Crumbs Scallop Salad 

with Fresh Fruit (炸蝴蝶蝦鮮果沙律或炸吉列帶子鮮果沙律)

คะนา้เห็ดชเิมจนิ า้มนัหอย (*)
Hong Kong Kale and Shimeji Mushroom with Oyster Sauce (蠔汁姬菇扒芥蘭)

ซปุเยือ่ไผ่เห็ดหอมเกา๋กีพุ้ทราจนี
Bamboo Fungus,Chinese Mushroom,Red Dates and Wolfberries Soup (紅棗杞子炖竹笙香菇湯)

ปลากะพงน่ึงพรกิมะนาว (*)
Steamed Sea Bass in Thai Spicy Sauce (泰式汁蒸鱸魚)

ขา้วผดัฟิชเชอรรแ์มนกุง้กบัหมูแดง
Special Fisherman Fried Rice with Hong Kong BBQ Pork and Shrimp (一品香漁民叉燒蝦粒炒飯)

ไขมุ่กตน้ทอ้แปะกว๊ยนมสดรอ้น (*)
Peach Gum and Ginkgo Nuts in Hot Fresh Milk (熱白果桃膠鮮奶)

(*)  อสิลามทานได ้
** หมายเหต ุหากลกูคา้เป็นอสิลามรบกวนแจง้ทกุคร ัง้ (ทางรา้นใชน้ า้ซปุหมู)

เนือ้เป็ดปักกิง่เลอืกได ้1 รายการ- เนือ้เป็ดผดัพรกิไทยด า / เนืด้เป็ดทอดกระเทยีม 
“Peking” Duck second course – Choice of 1 Item 

Stir-fried Duck with Black Pepper Sauce or Stir-fried Duck with Garlic
北京鴨二食可任選烹調一項: 黑胡椒炒鴨肉/蒜茸炒鴨肉



Guangzhou (Hong Kong Fisherman) Inclusive of Soft Beverages 
Wedding Menu B

Menu is serving @ 12,200 Baht per Table (10 Pax)
(Price is subject to VAT 7%)

กระเพาะปลาผดัแหง้ (*) /ขาหมูยดัไส ้/ แมงกะพรนุย าเซ ีย่งไฮ ้(*)
Sautéed Fish Maw with Scrambled Egg/Chilled Pork Knuckle Slice/ Chilled Jellyfish Salad with 

Shanghai Chili Sauce (蛋花炒鱼肚/凉伴汾蹄 /涼伴上海辣椒醬海蜇絲)

ซปุเป๋าฮือ้เสน้เห็ดหอมเสน้เนือ้ปูน า้แดง
Shredded Abalone with Crab Meat and Chinese Mushroom in Brown Soup 

(紅燒鮑魚絲蟹肉香菇絲羮)

เป็ดอบซอสชาเขยีว (*) หรอื   เป็ดเกาลดัน า้แดง (*)
Roasted Duck with Green Tea Sauce or Stewed Duck with Chestnut in Brown Sauce

(烤綠茶鴨或粟子鴨扒大鴨)

ไกผ่ดัเห็ดรวมซอสเสฉวน (*)
Sautéed Chicken Slice and Assorted Mushroom with Sichuan Chili Sauce (四川醬什菌炒雞脯)

คะนา้ฮ่องกงเยือ่ไผ่ราดซอสน า้มนัหอย (*)
Hong Kong Kale with Bamboo Fungus in Oyster Sauce (蠔油竹笙扒芥蘭)

ซปุซีโ่ครงหมูล าใยแหง้สทีองกบัเกา๋กี๋

Pork Sparerib Soup with Dried Longan and Chinese Wolfberries (龍眼肉杞子炖排骨湯)

ปลากะพงน่ึงซอีิว้  (*)
Steamed Sea Bass in Light Soya Sauce (豉油皇蒸鱸魚)

ผดัหมีฮ่กเกีย้นกุง้กบัหมูแดง
“Fujian” Style Fried Egg Noodles with Hong Kong BBQ Pork and Shrimps (福建炒麵)

สาคแูคนตาลปูเย็น   (*)
Chilled Sago with Creamy Cantaloupe Juice (凍蜜瓜西米露)

(*)  อสิลามทานได ้
** หมายเหต ุหากลกูคา้เป็นอสิลามรบกวนแจง้ทกุคร ัง้ (ทางรา้นใชน้ า้ซปุหมู)



Guangzhou (Hong Kong Fisherman) Inclusive of Soft Beverages 
Wedding Menu C

Menu is serving @ 12,200 Baht per Table (10 Pax)
(Price is subject to VAT 7%)

ไกแ่ชเ่หลา้  (*) /  ปูอดัราดซอสเสฉวน / เนือ้ปลาผดัพรกิเกลอื(*)
Chilled Drunken Chicken/ Chilled Crab Stick with Sichuan Chili Sauce / Deep-fried Fish Fillet with 

Salt & Peppers (涼伴醉雞 / 凉伴四川汁蟹柳/炸椒鹽魚柳)

ซปุกระเพาะปลาสดเสน้เป๋าฮือ้เสน้เห็ดหอมน า้แดง
Fresh Fish Maw with Shredded Abalone and Chinese Mushroom in Brown Soup

(紅燒花膠絲鮑魚絲菇絲羹)

เป็ดปักกิง่ หรอื เป็ดเกาลดัน า้แดง  (*)
Roasted “Peking” Duck or Stewed Duck with Chestnut in Brown Sauce (北京鴨或粟子鴨扒大鴨)

หมูคโูรบูตะผดับรอ็คโคลีซ่อสเอ็กซโ์อ
Sautéed Kurobuta Pork and Broccoli with XO Sauce (XO醬西蘭花炒黑豚肉)

ผกัไตห้วนัเห็ดหอมสดน า้มนัหอย (*)
Fresh Shiitake Mushroom with Taiwan Cabbage in Oyster Sauce (蠔油鮮香菇扒小棠菜)

ไกตุ่๋นยาจนี
Chicken Soup with Chinese Herbs (黨參杞子燉雞湯)

ปลากะพงน่ึงบว๊ย (*)
Steamed Sea Bass with Preserved Plum Sauce (梅子蒸鱸魚)

ขา้วผดัไกแ่ละกุง้ซอสพรกิเซ ีย่งไฮผ้กัรฐัเซยี (*)
Shrimp Fried Rice with Chicken Shredded and Mixed Vegetables with Shanghai Chili Sauce

(上海辣椒醬蝦粒雞絲三色豆炒飯)

ไขมุ่กตน้ทอ้ล าใยแหง้สทีองรอ้น (*)
Dried Longan with Peach Gum in Hot Syrup (熱桂圓桃膠糖水)

(*)  อสิลามทานได ้
** หมายเหต ุหากลกูคา้เป็นอสิลามรบกวนแจง้ทกุคร ัง้ (ทางรา้นใชน้ า้ซปุหมู)

เนือ้เป็ดปักกิง่เลอืกได ้1 รายการ- เนือ้เป็ดผดัพรกิไทยด า / เนืด้เป็ดทอดกระเทยีม 
“Peking” Duck second course – Choice of 1 Item 

Stir-fried Duck with Black Pepper Sauce or Stir-fried Duck with Garlic
北京鴨二食可任選烹調一項: 黑胡椒炒鴨肉/蒜茸炒鴨肉



Tianjin (Hong Kong Fisherman) Inclusive of Soft Beverages 
Wedding Menu A

Menu is serving @ 13,600 Baht per Table (10 Pax)
(Price is subject to VAT 7%)

หมูแดงคโูรบูตะ / เนือ้ปลาผดัพรกิเกลอื(*) / แมงกะพรนุย าเซ ีย่งไฮ ้ (*)
Barbecued Kurobuta Pork /Deep-fried Fish Fillet with Salt & Peppers/Chilled Jellyfish salad with 

Shanghai Chili Sauce (蜜汁黑豚肉叉燒 /炸椒鹽魚柳/涼伴上海辣椒醬海蜇絲)

ซปุหูฉลามเสฉวนไกเ่สน้เห็ดหอมเสน้
“Sichuan” Style Shark’s Fin Soup with Shredded Chicken and Chinese Mushroom

四川酸辣雞絲香菇絲魚翅羮

เป็ดปักกิง่ (*)  หรอื  เป็ดอบซอสชาเขยีว (*)   
Roasted “Peking” Duck or Roasted Duck with Green Tea Sauce (北京鴨或烤綠茶鴨)

กุง้ทอดสลดัผลไม ้ (*) 
Deep-fried Prawn Salad with Fresh Fruit  (炸蝦鮮果沙律)

คะนา้เห็ดชเิมจนิ า้มนัหอย (*)
Hong Kong Kale and Shimeji Mushroom with Oyster Sauce (蠔汁姬菇扒芥蘭)

ซปุไกตุ่๋นพุทราจนีกบัเกา๋กี ้ (*)
Chicken Soup with Chinese Red Dates and Wolfberries (紅棗杞子炖雞湯)

ปลากะพงน่ึงซอีิว๊ (*)
Steamed Sea Bass in Light Soya Sauce (豉油皇蒸鱸魚)

ขา้วผดัเนือ้ปูผกัรสัเซ ีย่น (*)
Crab Meat Fried Rice with Mixed Vegetables (鮮蟹肉三色豆炒飯)

สาคแูคนตาลปูเย็น (*)
Chilled Sago with Creamy Cantaloupe Juice (凍蜜瓜西米露)

(*)  อสิลามทานได ้
** หมายเหต ุหากลกูคา้เป็นอสิลามรบกวนแจง้ทกุคร ัง้ (ทางรา้นใชน้ า้ซปุหมู)

เนือ้เป็ดปักกิง่เลอืกได ้1 รายการ- เนือ้เป็ดผดัพรกิไทยด า / เนืด้เป็ดทอดกระเทยีม 
“Peking” Duck second course – Choice of 1 Item 

Stir-fried Duck with Black Pepper Sauce or Stir-fried Duck with Garlic
北京鴨二食可任選烹調一項: 黑胡椒炒鴨肉/蒜茸炒鴨肉



Tianjin (Hong Kong Fisherman) Inclusive of Soft Beverages 
Wedding Menu B

Menu is serving @ 13,600 Baht per Table (10 Pax)
(Price is subject to VAT 7%)

ขาหมูยดัไส ้/  ไกผ่ดัพรกิเกลอื (*)/แมงกะพรนุย าเซ ีย่งไฮ ้ (*) 
Chilled Pork Knuckle Slice/Sautéed Chicken Sliced with Salted &Pepper/ Chilled Jellyfish Salad with 

Shanghai Chili Sauce (涼伴汾蹄/椒鹽雞脯/涼拌上海辣椒醬海蜇絲)

ซปุหูฉลามเห็ดหอมไกเ่สน้น า้แดง  
Shark’s Fin with Shredded Chicken and Chinese Mushroom in Brown Soup (香菇絲雞絲魚翅)

เป็ดเกาลดัน า้แดง (*)  หรอื เป็ดอบซอสชาเขยีว (*)
Stewed Duck with Chestnut in Brown Sauce or Roasted Duck with Green Tea Sauce  

(粟子鴨扒大鴨或烤綠茶鴨 )

กุง้ผดับรอ็คโคลีซ่อสเอ็กซโ์อ 
Sautéed Prawn and Broccoli with XO Sauce (XO醬西蘭花炒蝦球)

คะนา้ฮ่องกงเยือ่ไผ่ราดซอสน า้มนัหอย (*)
Hong Kong Kale with Bamboo Fungus in Oyster Sauce (蠔油竹笙扒芥蘭)

ซปุหอยสงัขเ์นือ้ไกตุ่๋นยาจนี
Conch Soup with Chicken and Chinese Herbs (黨參杞子海螺炖雞)

ปลากะพงน่ึงพรกิมะนาว  (*)
Steamed Sea Bass in Thai Spicy Sauce (泰式汁蒸鱸魚)

บะหมีอ่ฟีูเห็ดรวม (*)
Braised E-Fu noodles with Assorted Mushrooms (鲜什菌炆伊府麵)

ไขมุ่กตน้ทอ้แปะกว๊ยนมสดรอ้น (*)
Peach Gum and Ginkgo Nuts in Hot Fresh Milk (熱白果桃膠鮮奶)

(*)  อสิลามทานได ้
** หมายเหต ุหากลกูคา้เป็นอสิลามรบกวนแจง้ทกุคร ัง้ (ทางรา้นใชน้ า้ซปุหมู)



Tianjin (Hong Kong Fisherman) Inclusive of Soft Beverages 
Wedding Menu C

Menu is serving @ 13,600 Baht per Table (10 Pax)
(Price is subject to VAT 7%)

ขนมจบีกุง้กบัหมู /กระเพาะปลาผดัแหง้  (*) /ไกแ่ชเ่หลา้
Steamed Shrimp and Pork Siu Mai / Sautéed Fish Maw with Scrambled Egg /Chilled Drunken 

Chicken (豬肉蝦燒賣/蛋花炒魚肚/涼伴醉雞)

ซปุเป๋าฮือ้เสน้ทะเลเห็ดหอมน า้แดง
Shredded Abalone with Seafood and Chinese Mushroom in Brown Soup

(紅燒鮑魚絲海皇粒香菇絲羮)

เป็ดปักกิง่ * หรอื  เป็ดเกาลดัน า้แดง  (*)
Roasted “Peking” Duck or Stewed Duck with Chestnut in Brown Sauce (北京鴨或粟子鴨扒大鴨)

กุง้ผดัคะนา้ฮ่องกงซอสเสฉวน
Sautéed Prawns and Hong Kong Kale with Sichuan Chili Sauce (四川醬炒芥蘭蝦球)

ผกัไตห้วนัเห็ดหอมสดน า้มนัหอย (*)
Fresh Shiitake Mushroom with Taiwan Cabbage in Oyster Sauce (蠔油鮮香菇扒小棠菜)

ซปุซีโ่ครงหมูล าใยแหง้สทีองกบัเกา๋กี ้

Pork Sparerib Soup with Dried Longan and Chinese Wolfberries (龍眼肉杞子炖排骨湯)

ปลากะพงน่ึงบว๊ย (*)
Steamed Sea Bass with Preserved Plum Sauce (梅子醬蒸鱸魚)

ขา้วผดัหยางโจว 
“Yangzhou” Style Fried Rice (揚州炒飯)

บวัลอยน า้ขงิ (*)
Black Sesame Dumplings in Hot Ginger Syrup (薑茶芝麻湯丸)

(*)  อสิลามทานได ้
** หมายเหต ุหากลกูคา้เป็นอสิลามรบกวนแจง้ทกุคร ัง้ (ทางรา้นใชน้ า้ซปุหมู)

เนือ้เป็ดปักกิง่เลอืกได ้1 รายการ- เนือ้เป็ดผดัพรกิไทยด า / เนืด้เป็ดทอดกระเทยีม 
“Peking” Duck second course – Choice of 1 Item 

Stir-fried Duck with Black Pepper Sauce or Stir-fried Duck with Garlic
北京鴨二食可任選烹調一項: 黑胡椒炒鴨肉/蒜茸炒鴨肉



Hong-Kong (Hong Kong Fisherman) Inclusive of Soft Beverages 
Wedding Menu A

Menu is serving @ 14,200 Baht per Table (10 Pax)
(Price is subject to VAT 7%)

กระเพาะปลาผดัแหง้  (*)/ขนมจบีกุง้กบัหมู/ แมงกะพรนุย าเซ ีย่งไฮ ้(*)
Sautéed Fish Maw with Scrambled Egg / Steamed Shrimp & Pork Siu Mai / Chilled Jellyfish Salad 

with Shanghai Chili Sauce (蛋花炒魚肚 / 豬肉蝦燒賣 / 涼拌上海辣椒醬海蜇絲)

ซปุหูฉลามเนือ้ปูเห็ดหอมน า้แดง  
Shark’s Fin with Crab Meat and Chinese Mushroom in Brown Soup (蟹肉菇絲魚翅羮)

เป็ดปักกิง่ (*)หรอื เป็ดอบซอสชาเขยีว(*)
Roasted “Peking” Duck or Roasted Duck with Green Tea Sauce (北京鴨或烤綠茶鴨)

กุง้ผดับล็อกโคลีซ่อสเอ็กซโ์อ
Sautéed Prawns and Broccoli with XO Sauce (XO醬西蘭花炒蝦球)

คะนา้ฮ่องกงเห็ดหอมเสน้ราดซอสกงัป๋วย (*)
Hong Kong Kale and Dried Scallop and Chinese Mushroom with Oyster Sauce (瑤柱菇絲扒芥蘭)

ซปุไกตุ่๋นพุทราจนีกบัเกา๋กี ้(*)
Chicken Soup with Chinese Red Dates and Wolfberries (紅棗杞子炖雞湯)

ปลากะพงน่ึงซอีิว้ (*)
Steamed Sea Bass in Light Soya Sauce (豉油皇蒸鱸魚)

ขา้วผดัฟิชเชอรรแ์มนกุง้กบัหมูแดง
Special Fisherman Fried Rice with Hong Kong BBQ Pork and Shrimp (一品香港漁民叉燒蝦粒炒飯)

ไขมุ่กตน้ทอ้ล าใยแหง้สทีองรอ้น (*)
Dried Longan with Peach Gum in Hot Syrup (熱龍眼肉桃膠糖水)

(*)  อสิลามทานได ้
** หมายเหต ุหากลกูคา้เป็นอสิลามรบกวนแจง้ทกุคร ัง้ (ทางรา้นใชน้ า้ซปุหมู)

เนือ้เป็ดปักกิง่เลอืกได ้1 รายการ- เนือ้เป็ดผดัพรกิไทยด า / เนืด้เป็ดทอดกระเทยีม 
“Peking” Duck second course – Choice of 1 Item 

Stir-fried Duck with Black Pepper Sauce or Stir-fried Duck with Garlic
北京鴨二食可任選烹調一項: 黑胡椒炒鴨肉/蒜茸炒鴨肉



Hong-Kong (Hong Kong Fisherman) Inclusive of Soft Beverages 
Wedding Menu B

Menu is serving @ 14,200 Baht per Table (10 Pax)
(Price is subject to VAT 7%)

กระเพาะปลาผดัแหง้  (*)  /ไกแ่ชเ่หลา้ / ปูอดัราดซอสเสฉวน (*)
Sautéed Fish Maw with Scrambled Egg /Chilled Drunken Chicken / Chilled Crab Stick with Sichuan 

Chili Sauce (蛋花炒魚肚/涼伴醉雞/涼伴四川汁蟹柳)

ซปุหูฉลามเสฉวนไกเ่สน้เห็ดหอมเสน้
“Sichuan” Style Shark’s Fin Soup with Shredded Chicken and Chinese Mushroom

(四川酸辣香菇絲雞絲魚翅羹)

เป็ดเกาลดัน า้แดง (*) หรอื  เป็ดอบซอสชาเขยีว  (*)
Stewed Duck with Chestnut in Brown Sauce or Roasted Duck with Green Tea Sauce  

(粟子鴨扒大鴨或烤綠茶鴨)

กุง้ทอดครมีสลดัผลไม ้ (*)
Deep-fried Prawns Salad with Fresh Fruit (炸蝦鮮果沙律)

เป๋าฮือ้เสน้เห็ดหอมเสน้ราดผกัคะนา้ฮ่องกงน า้มนัหอย  (*)
Hong Kong Kale, Shredded Abalone and Chinese Mushroom with Oyster Sauce

(蠔油鮑魚絲香菇絲扒芥蘭)

ซปุซีโ่ครงหมูล าไยแหง้สทีองกบัเกา๋กี ้

Pork Sparerib Soup with Dried Longan and Chinese Wolfberries (龍眼肉杞子炖排骨湯)

ปลากะพงน่ึงพรกิมะนาว (*)
Steamed Sea Bass with Thai Spicy Sauce (泰式汁蒸鱸魚)

ผดัหมีฮ่กเกีย้นกุง้กบัหมูแดง
“Fujian” Style Fried Egg Noodles with Hong Kong BBQ Pork and Shrimps (福建炒麵)

โอวหน่ีแปะกว๊ย (*)
Sweetened Mashed Taro with Ginkgo and Sticky Rice (芋泥銀杏)

(*)  อสิลามทานได ้
** หมายเหต ุหากลกูคา้เป็นอสิลามรบกวนแจง้ทกุคร ัง้ (ทางรา้นใชน้ า้ซปุหมู)



Hong-Kong (Hong Kong Fisherman) Inclusive of Soft Beverages 
Wedding Menu C

Menu is serving @ 14,200 Baht per Table (10 Pax)
(Price is subject to VAT 7%)

ปูน่ิมผดัพรกิเกลอื (*)/ขาหมูยดัไส ้/ ย าสาหรา่ยวากาเมะ  (*)
Crispy Soft Shell Crab with Spicy Salt/Chilled Pork Knuckle Slice / Chilled Seaweed Wakame Salad  

(椒鹽炸軟殻蟹/涼拌汾蹄/涼拌海苔)

ซปุเป๋าฮือ้เสน้กระเพาะปลาสดเสน้เห็ดหอมน า้แดง
Braised Shredded Abalone with Fresh Fish Maw and Chinese Mushroom in Brown Soup

(鮑魚絲花膠絲菇絲羮)

เป็ดปักกิง่ หรอื เป็ดเกาลดัน า้แดง  (*)
Roasted “Peking” Duck or Stewed Duck with Chestnut in Brown Sauce (北京鴨或粟子鴨扒大鴨)

กุง้ผดับล็อกโคลีซ่อสเสฉวน
Sautéed Prawn and Broccoli with Sichuan Chili Sauce (西蘭花四川醬炒蝦球)

ผกัไตห้วนัราดซอสเนือ้ปู (*)
Taiwan Cabbage with Crab meat  (蟹肉扒小棠菜)

ซปุหอยสงัขเ์นือ้ไกตุ่๋นยาจนี
Conch Soup with Chicken and Chinese Herbs (黨參杞子海螺炖雞)

ปลากะพงน่ึงบว๊ย  (*)
Steamed Sea Bass with Preserved Plum Sauce (梅子蒸鱸魚)

บะหมีอ่ฟีูเห็ดรวม (*)
Braised E-Fu noodles with Assorted Mushrooms (鲜什菌炆伊府麵)

สาคแูคนตาลปูเย็น  (*)
Chilled Sago with Creamy Cantaloupe Juice (凍蜜瓜西米露)

(*)  อสิลามทานได ้
** หมายเหต ุหากลกูคา้เป็นอสิลามรบกวนแจง้ทกุคร ัง้ (ทางรา้นใชน้ า้ซปุหมู)

เนือ้เป็ดปักกิง่เลอืกได ้1 รายการ- เนือ้เป็ดผดัพรกิไทยด า / เนืด้เป็ดทอดกระเทยีม 
“Peking” Duck second course – Choice of 1 Item 

Stir-fried Duck with Black Pepper Sauce or Stir-fried Duck with Garlic
北京鴨二食可任選烹調一項: 黑胡椒炒鴨肉/蒜茸炒鴨肉


